


DESIGNING YOUR DREAM, DETAIL BY DETAIL.

Totul incepe cu o conversatie, o discutie sincera, relaxata,
plina de inspiratie si de visuri frumoase. In cadrul primei intalniri,
QOSMO Wedding Concierge va asculta povestea si descopera ceea ce
va defineste stilul, energia, dorintele si viziunea pentru ziua cea mare.

Vorbim despre ceea ce inseamna pentru voi the perfect celebration:
atmosfera, decorul, muzica, gusturile, detaliile care dau culoare
si personalitate evenimentului vostru.

Din aceasta conversatie se naste un plan personalizat, croit cu grija
si pasiune, in care fiecare detaliu poarta amprenta voastra

si eleganta QOSMO.

Este primul pas al unei calatorii frumoase: o poveste in care totul
se contureaza natural, pas cu pas, pana cand visul devine realitate.

QOSMO WEDDINGS




In fiecare poveste exista un moment in care totul se aliniaza.

- ! La QOSMO, acest moment se naste firesc, intr-un decor care poarta
eleganta simplitatii si rafinamentul detaliului.

Aici, decorul nu este doar un fundal, este inceputul povestii voastre
v care incepe cu un vis si se transforma intr-o amintire de neuitat.

¥ Qosmo Wedding Concierge va ghideaza spre acel loc, fiind alaturi de voi
la fiecare pas, fiecare privire, fiecare clipa, devenind parte dintr-un tablou
ce va apartine.
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HALL

Locatie: Parterul Hotelului QOSMO

Dimensiuni: Inaltime 4 m, design modern,
lumina naturala

Facilitati: Foaier, sistem de iluminat
versatil, decoruri personalizate,
lumini ambientale incluse,
terasa pentru fumatori
*extra: fum greu | joc de lumini

Capacitate: Recomandat pentru
evenimente de minim 160 de invitati si
maxim de 330 invitati

*Sala modularg, care se poate imparti in
doua spatii independente - GRAND 1 si
GRAND 2 (fiecare sala este recomandata
pentru evenimente de minim 80 de
invitati si maxim de 120 invitati)

Ring de dans: Ajustabil

Parcare: 130 locuri de parcare,
in limita disponibilitatii
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SALON
QOSMO

Locatie: Etaj 1 Hotel QOSMO

Dimensiuni: Indltime 3 m, design modern,
lumina naturala

Facilitati: Sistem de iluminat versatil,
decoruri personalizate, lumini ambientale
incluse, terasa pentru fumatori
*extra: fum greu | joc de lumini

Capacitate: Recomandat pentru
evenimente de minim 40 de invitati si
maxim de 80 invitati

Ring de dans: Ajustabil

Parcare: 130 locuri de parcare,
in limita disponibilitatii




QOSMO GRAND HALL
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SERVICII INCLUSE:

Pentru confortul dumneavoastra si al invitatilor,
salile QOSMO beneficiaza de dotari moderne
dupa cum urmeaza:

Ring de dans ajustabil pentru a oferi invitatilor
conditii deosebite in timpul petrecerii;

Bar mobil amplasat in sala sau foaier;

Foaier spatios pentru receptia invitatilor;

Lift de acces dedicat pentru sala de la etajul |
Welcome Prosecco;

Meniu festiv: mancare si open bar;

Cocktailuri tematice, preparate de barmanii nostri
experimentati, derivate din meniul de bauturi ales;

Candy Bar - special design corner;

Event Manager dedicat creionarii evenimentului
perfect - va oferim toata experienta echipei
QOSMO pentru a crea un eveniment personalizat.
Va stam la dispozitie cu idei, sugestii si mai

ales solutii pentru a ingloba toate dorintele
dumneavoastra in conceptul evenimentului.

Personal profesionist;

1 ospatar dedicat la 15 persoane, cu posibilitate de
suplimentare contra cost;

Logistica necesara pentru setup-ul mesei si
scaunelor *inclus;

Lumini arhitecturale perimetrale, glob disco;

Materialele printate sunt realizate de echipa
noastra si personalizate in tematica aleasa de
dumneavoastra:

meniuri tip felicitare pentru mese,

numere de masa,

plicuri de bani,

lista de invitati in format electronic,

elemente de signalistica electronica.

Mercedes E-Class pentru confortul
dumneavoastra, oferit gratuit pentru transferul
mirilor in ziua evenimentului (in exteriorul orasului
Brasov exista un cost suplimentar);

Tarife preferentiale pentru cazarea invitatilor;

1 camera Design Signature complimentary pentru
miri, 2 nopti (Sambata si Duminica);

Tnainte de eveniment, va oferim:
Degustarea a 2 meniuri preferate, urmata de
consultanta pentru personalizarea meniului
final.
Asocierea meniului ales cu sortimentul de vin
selectat.
Degustarea Candy Bar-ului Madame Prallini:
prajituri si 3 sortimente de tort, dintre care veti
alege varianta finala.



La QOSMO, punem la dispozitia mirilor
logistica proprie pentru amenajarea salilor -
de la fete de masa si scaune, la aranjamente,
lumini ambientale - asigurand un cadru
armonios si rafinat.

Echipa noastra se ocupa cu grija de detaliile
personalizate ale evenimentului: meniuri,
numere de masa si plicuri elegante, create
special pentru a completa armonios decorul
si atmosfera zilei voastre speciale.

Indiferent de tematica aleasa pentru nuntg, o
putem aduce la viata in cele mai fine detalii,
inclusiv prin cocktailuri tematice concepute
special pentru a completa experienta.
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PACHET STANDARD

Fata de masa
*alb, gri deschis, gri inchis

Capac

*alb, gri deschis, gri inchis

Husa scaun

*gri deschis | inchis, cu bentitd

Servete din material

*alb, gri deschis, gri inchis

Farfurie suport
*alb
Tacamuri

Vesela

PACHET EXTRA

Fete de masa diferite culori

*roz, roz pal, verde, piersica
Scaune
Farfurii suport

Tacamuri

*diferite modele

Vesela

*diferite modele
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In aceasta etapq, gustul devine arta, iar rafinamentul capata aroma.

Impreuna cu QOSMO Wedding Concierge, veti descoperi colectia de
meniuri semnate de Chef Cornel Berta: creatii culinare concepute pentru a
surprinde prin echilibru, finete si autenticitate.

Fiecare preparat este o poveste in sine, pregatita cu pasiune si atentie la
detalii, pentru ca fiecare moment al serii sa fie o experienta completa.

De la gusturi clasice reinterpretate pana la combinatii indraznete, meniurile
QOSMO definesc o celebrare a simturilor, elegantd, armonioasa si
desavarsita.



APERITIV
Branzeturi in pesmet verde cu tartar de castraveti |

dressing de marar & iaurt
Quiche cu butterfish & fenicul
Rulada de curcan cu feta & rosii uscate
Terina din muschiulet de porc & iepure
Muschi de porc Wellington

Tapas cu hummus

PESTE
Salau file copt | gnocchi burro & salvia | sos de vin

alb cu lemongrass

FEL PRINCIPAL
Piept de curcan | noisette de legume |

cartofi confiati | sos demi-glace

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta | bacon

crocant & ardei iute

67 € | persoana
TVA inclus
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APERITIV
Sfecla coapta cu gorgonzola & nuci pecan

Somon gravlax | carpaccio de gulie
Terina de branza | ceapa rosie & plante aromatice
Balotina din piept de rata cu caise confiate
Tacos chilli con carne
Tofu tempura

Rulada de pui | urechi de lemn & susan prajit

PESTE
Salau file copt | gnocchi burro & salvia | sos de vin

alb cu lemongrass

FEL PRINCIPAL
File de porc | cartofi zdrobiti cu ceapa & crocantier

de bacon | ceapa murata & sos brun

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta | bacon

crocant & ardei iute

73 € | persoana
TVA inclus
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APERITIV
Terina de branza | ceapa rosie & plante aromatice

Choux a la creme de butterfish afumat |
ridiche daikon

Rulada de curcan cu feta & rosii uscate

Balotina din piept de pui
cu branza maturata & spanac

Wrap de linte | branza tofu | avocado

Terina din muschiulet de porc & iepure

Wellington din sfecla coapta

PESTE
Biban de mare filé | piure de fenicul si telina |
morcovi glasati | sos de verdeturi

FEL PRINCIPAL
Rulada din piept pui, legume si mozzarella |
cartofi zdrobiti cu bacon si ceapa verde |
rosii cherry & sos gorgonzola

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta |
bacon crocant & ardei iute

73 € | persoana
TVA inclus




APERITIV
Terina de branza | ceapa rosie & plante aromatice

Tartar de ton afumat & citrice
Rulada de curcan cu feta & rosii uscate
Balotina din pulpa de pui & pui confit
Wrap linte | branza tofu | avocado
Tapas cu rillette de porc si ceapa murata

Wellington din sfecla coapta

PESTE
Dorada de mare filé | orez negru | tagliatelle de

legume | reductie de creveti

FEL PRINCIPAL
Piept de pui & cotlet de porc | cartofi zdrobiti cu
usturoi & plante aromatice | sos gorgonzola

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta |

bacon crocant & ardei iute

73 € | persoana
TVA inclus



APERITIV
Bouchée mignonne | camembert | confit de ceapa

Butterfish nuggets | aioli afumat & usturoi prajit
Tarta cu crema de branza | jeleu de sfecla
Balotina din piept de rata cu caise confiate
Tacos chilli con carne
Tofu tempura | chilli & ridiche murata

Rulada de pui confit

PESTE
Biban de mare filé | piure de fenicul si telina |

morcovi glasati | sos de verdeturi

FEL PRINCIPAL
Cotlet de porc rulat | soté de fasole verde |
cartofi gratin | ceapa murata & sos brun

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta | bacon

crocant & ardei iute

78 € | persoana
TVA inclus
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APERITIV

Tarta cu crema de branza | ardei brunoise
Tartar de ton afumat & citrice
Creveti posati | gulie & tartar de mango
Rulada de pui confit
Muschi de vita Wellington
Millefeuille de vinete | tartar de rosii & fenicul

Wrap de linte | branza tofu | avocado

PESTE
Dorada de mare filé | orez negru |
tagliatelle de legume | reductie de creveti

FEL PRINCIPAL
Pulpa de rata confit | piure de cartofi cu trufe |

sparanghel | sos de visine

SARMALE

Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta |

bacon crocant & ardei iute

83 € | persoand
TVA inclus
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APERITIV

Tarta cu crema de branza | ardei brunoise
Ton in crusta de susan
Creveti in nuca de cocos | coulis de rosii & zmeura
Rulada de pui confit
Muschi de vita Wellington
Millefeuille de vinete | tartar de rosii & fenicul

Wrap de linte | branza tofu | avocado

PESTE
Somon filé | tartar de apio & rosii |

créme brulee de morcovi | sos de capere

FEL PRINCIPAL

Piept de rata | piure de dovleac | sos de merisoare

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta |

bacon crocant & ardei iute

89 € | persoana
TVA inclus




APERITIV
Brie la cuptor | dulceata de afine | rozmarin

Choux a la creme de butterfish afumat |

ridiche daikon
Cheesecake cu branzeturi & confit de telina
Rulada de pui confit
Muschi de vita Wellington

Millefeuille de vinete | tartar de rosii & fenicul

PESTE
Calcan filé | sparanghel soté | legume proaspete |

sos mediteranean

FEL PRINCIPAL
Muschi de vita uruguay | cartofi dauphinoise

piure de telina | sos bordelaise

SARMALE
Sarmale de varza si vita de vie | mamaliguta |

bacon crocant & ardei iute

115 € | persoana
TVA inclus






Lasati-va inspirati si optati pentru o creatie originala Madame Prallini,
Couture Patisserie Boutique, care sa va reprezinte in totalitate.

Candy Bar, Fruit Bar, Lemonade Bar, Cigar Bar, Cheese Bar - you name the “Bar”,
we'll make it.

Alege din cele mai bune idei pentru deserturi - de la arome la design, la sfaturi
din partea patiserilor si cofetarilor Prallini.

SOMETHING.BORROWED ; : QOSMO WEDDINGS
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La Prallini, fiecare creatie dulce este o expresie a elegantei si a pasiunii pentru detaliu.

Realizam torturi de nunta personalizate, machete spectaculoase si monoportii
rafinate, adaptate oricarui stil sau tematica.

De la designul unic la gusturile fine, fiecare tort devine
o parte din povestea voastra — o amintire dulce, creata pentru a ramane.
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IDYLLE 150 lei/kg
Tort Amandina

Tort Diplomat

Tort mousse de ciocolata in trei culori
Tort de banane si ciocolata

Tort de capsuni

Tort caramel crocant

Carrot Cake

Tort cu fructe de padure si mascarpone

Tort cu fructe de padure
Tort cu mar copt si scortisoara

Tort de pere cu ciocolata

Tort de piersici cu vanilie
Tort de visine cu mascarpone
Tort de zmeura

Tort de portocale

Tort de portocale rosii

Tort de lamaie

Tort de ciocolata

Tort de ciocolata si fructe de padure
Tort de banane si capsuni
Tort egiptean

CHOCOLAT

Tort Sacher

150 lei/kg

Recomanddm intre 120g - 150 g de tort | persoana.

* Puteti alege variante monoportii sau felii clasice.

* Designul tortului poate fi neutru si elegant, sau in ton cu tematica evenimentului.
* Tortul de prezentare poate fi personalizat pand la cel mai fin detaliu (extra cost).

Tort biscuiti si ciocolata
DELICIEUX

Tort Irish Coffe

Tort Red Velvet

Tort Straciatela

Tort de biscuiti

Tort de vanilie si ciocolata

170 lei/kg

Tort Pavlova
CHERIE 195 lei/kg
Tort de cirese negre si mascarpone
Tort de fistic si ciocolata

Tort Royal
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La QOSMO, fiecare detaliu este gandit pentru a va transforma seara
intr-o amintire pretioasa.

Putem include in desfasuratorul evenimentului un moment festiv dedicat tortului -
o clipa simbolica, in care cei doi isi unesc gesturile si emotiile pentru a desavarsi
impreuna acest ritual al sarbatorii, oferindu-i un plus de frumusete si rafinament.
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Cake Pops | Lolly Pops, Macarons, Mini Profiterol cu nuci, Mini Tiramisu, Mini
Panna Cotta, Mini Mousse de ciocolata, Mini Briose, Mini Pavlova, Cheesecake
*Oreo, piersici, fructe de padure

Mini Prgjituri asortate
*Delizie Iamaie, Eclere cu ciocolatd si cafea, Amanding, Tartd cu fructe, Prgjitura cu fructe de padure, Prajiturd cu
caramel, Gianduia, Prajiturd cu biscuiti, Pr&jiturd cu nucd, Prajitura cu fistic.

Oy e - o e

Fursecuri, Cookies, Crocantier cu migdale, Trufe asortate, Praline
*Ciocolatd, martipan

Mini Prajituri asortate premium
*Mousse ciocolatd si portocale, Mini tartd cu fistic si zmeurd, Paris-Brest, Mini tartd cu yuzu si bezea Red Velvet,
Mini ruladé& mar copt si scortisoard, Choux au craquelin.

Gk e

Mix patiserie sarata

*Saleuri, buseuri cu ciuperci, mini pizza, mini pateuri cu brénza.

Mix patiserie dulce

*Mini croissant cu unt, mini pain au chocolat, mini danish cu fructe.

Mix patiserie asortata

*Saleuri, buseuri cu ciuperci, mini pizza.

Fistic, Alune

Tt B

Fructe asortate feliate 150 g | persoana
Fructe asortate intregi 250 g | persoana

Tee Crremme Bor

ing hetata artizanala Artpop pe bat 50 g

*Sortimente: Zmeurd, Cherry Mania, Vanilie Bourbon.

Inghetata artizanala Artpop la cupa | cornet 70 g
*5 sortimente la alegere din gama de 16 sortimente.
* servire 2h

*inclus personal servire
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Prosciutto crudo, bresaola, salam sopressa |
sopressa picante, mortadella

Pecorino cu fistic, pecorino cu trufe, gorgonzola dulce,
parmigiano reggiano

Mix masline, ciuperci padure murate
Pepene galben, pere, struguri albi si negri

Nuci pecan, alune padure, caise uscate, grisine

ol B

Pastrama cu bobite, sunculita taraneasca, muschiulet
afumat, jumari de casa

Urda dulce, cascaval, telemea de vaca, cas afumat
Rosii cherry, ceapa verde

Paine cu cartofi

Rorcnicn Ohoncer Bes

Branza tekeroi, branza tilsit, branza cu ardei iute,
branza cu piper, branza cu trufe

Struguri, mere verzi

Biscuiti
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Johnnie Walker Black Label Whisky | Bushmills Original Irish
Whisky
Smirnoff Red Vodka
Gordon'’s Pink Gin
Aperol Bitter
Baileys Liqueur
Campari Italian Bitter
Cinzano Rosso | Bianco Vermut
Captain Morgan Spiced Rum
Metaxa 7* Brandy
Jagermeister Herbal Liqueur
Jose Cuervo Silver Tequila
Bran palinca prune

Bran visinata

Bere Birra Moretti | Birra Moretti 0%
Liliac Crepuscul Alb | Rosu | Rosé

Apa minerala carbogazoasa | plata

Racoritoare gama Coca-Cola | Granini

Espresso | Ceai

Prosecco Grande Vento



Aperol Spritz 200 mi
Aperol, Prosecco, apd minerala
Campari Orange 250 ml

Campairi, suc de portocale

Captain & Coke 250 mi
Rom, Coca-Cola
Gin Tonic 250 mI
Gin, lamaie, apad tonica
Negroni 90 m/
Campari, gin, vermouth
Godfather 70 mi
Whiskey, Amaretto Disaronno
Cosmopolitan 100 m/
Vodka, lichior de portocale, suc de merisoare si de Idméie
Lemon Drop shot 40 mi
Vodka, suc de lGdmaéie
B52 shot 40 mi
Bailey’s, triplu sec, lichior de cafea
Mojito 150 mi
Rom, lime, menta verde, zahar, apd minerald
Caipiroshka go mi

Vodka, lime, zahdr, apd minerala

Fruit Punch 250 mi
Lamaie, portocald, suc de ananas si portocale, sirop de rodie
Green Apple 250 mi
Suc de merisoare, lime, zahdr brun
Arnold Palmer 250 mi
Homemade Ice teaq, suc de Iamaie, sirop de zahar
Shirley Temple 250 mi

Sprite, sirop grenadine



(pseale-

Singleton Scotch Whisky | Bulleit Bourbon Whiskey
Ketel One Vodka
Tanqueray Gin
Aperol Bitter
Baileys Liqueur
Campari Italian Bitter
Cinzano Rosso | Bianco Vermut
Captain Morgan Spiced Rum
Metaxa 7* Brandy
Jagermeister Herbal Liqueur
Jose Cuervo Silver Tequila
Bran palinca prune
Bran visinata

Bere Heineken | Heineken 0%

Valahorum Feteasca Alba | Neagra | Busuioaca Rosé
Liliac Feteasca Regala | Red Cuvée | Rosé Pinot Noir
Purcari Nocturne Pinot Grigio | Rara Neagra | Rosé
Rasova Sur Mer Pinot Gris | Rosu Syrah & Cabernet Sauvignon | Rosé

Apa minerala carbogazoasa | plata Dorna

Racoritoare gama Coca-Cola | Granini
Espresso | Ceai

Prosecco Extra Dry Brut Santa Margherita (welcome & pahar)



Aperol Spritz 200 mi

Aperol, Prosecco, apd minerala

Campari Orange 250 ml

Campari, suc de portocale

Captain & Coke 250 mi

Rom, Coca-Cola
Gin Tonic 250 ml
Gin, lamaie, apd tonica
Negroni 90 mi

Campari, gin, vermouth

Godfather 70 mi

Whiskey, Amaretto Disaronno

Cosmopolitan 100 mi
Vodka, lichior de portocale, suc de merisoare
si de lamaie
Lemon Drop shot 40 mi

Vodka, suc de lamaie

B52 shot 40 mi

Bailey’s, triplu sec, lichior de cafea

Mojito 150 mi

Rom, lime, menta verde, zahdr, apa minerala

Caipiroshka 8o mi

Vodka, lime, zahdar, apd minerala

Old Fashioned 90 mi
Whiskey, Angostura bitter, cirese, apd platd,

sirop de zahdr

Hugo 200 mi
Sirop de soc, prosecco, menta verde, limes,

apd minerala

Fruit Punch 250 m!
Lamaie, portocald, suc de ananas si portocale,

sirop de rodie

Green Apple 250 mi

Suc de merisoare, lime, zahar brun

Arnold Palmer 250 mi
Homemade Ice teq, suc de lamaie,

sirop de zahdr

Shirley Temple 250 mi

Sprite, sirop grenadine

Peach Bellini 180 m!

Prosecco, piure de piersici

Espresso Martini 120 mi

Espresso, lichior de cafea, vodka
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In ziua cea mare, fiecare moment este gandit cu atentie, pentru ca voi
sa traiti doar bucuria clipelor care conteaza.

Echipa noastra impreuna cu QOSMO Wedding Concierge este alaturi de voi
pe tot parcursul evenimentului coordonand programul, servirea, decorul

si momentele speciale, cu discretie, eleganta si profesionalism.

Totul se impleteste intr-un ritm natural, astfel incat sa simtiti armonia
unei zile perfecte, fara griji si fara graba.

Aici, voi traiti povestea. Noi ne ocupam ca ea sa se scrie impecabil.
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Alaturi de QOSMO Wedding Concierge, totul devine simplu si firesc.
Suntem prezenti la fiecare pas, de la primele idei si detalii de design,
pana la programul serii si ultimele pregatiri.

Ne ocupam de fiecare aspect al organizarii, pentru ca voi sa aveti un singur
partener de incredere si o echipa care va intelege cu adevarat dorintele.
Noi avem grija ca totul sa se desfasoare perfect, intr-o armonie deplina.

In continuare, va invitam sa descoperiti pachetele QOSMO Weddings:
experiente personalizate, create cu grija pentru ca fiecare detaliu
sa devina un moment magic.
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Fie cad vorbim despre Punerea brazilor, Cununia Civila, Petrecerea de nuntd
sau Calea mare, echipa noastrd asigura totul: sala, locatiile partenere, meniurile,

decorul si serviciile de catering.

Tot ce vd ramdane este sa va bucurati de povestea voastrd, in liniste, cu inima plind.




Cununia civila

Primul ,Da" al povestii voastre merita un cadru deosebit.
Va invitam sa celebrati acest moment la Kasho Mosaico
Urbano sau Galleria Art & Coffee, locatii elegante si
luminoase, unde fiecare detaliu poarta emotia inceputului.
Raise a glass!

Punerea brazilor

O traditie reinterpretata cu rafinament si bucurie. Venim la
voi cu experientd, inspiratie si grija pentru detalii — pentru ca
nasii sa se bucure de ajutorul meritat, iar voi sa traiti magia
momentului fara griji.

Cununia religioasa si petrecerea de nunta

Momentul de varf al povestii: ziua in care dragostea voastra
devine legamant si sarbatoare.

La Qosmo, totul este pregatit pentru o nunta desavarsita:

o sala spectaculoasa, meniuri rafinate, open bar, candy bar,
decor elegant, plicuri personalizate, numere de masa si toate

acele detalii care dau farmec povestii voastre.
Echipa noastra se ocupa de fiecare amanunt, pentru ca voi sa
traiti din plin emotia zilei in care iubirea devine eterna.

Calea mare

Dupa trei zile de magie, urmeaza o zi de tihna si voie buna.

In jurul meselor pline, printre rasete si povesti, iubirea ramane
vie - simpld, frumoasa si adevarata, asa cum a fost in ziua in
care ainceput povestea voastra.

Pentru aceasta zi plina de relaxare si bucurie, va oferim
posibilitatea de a organiza evenimentul fie prin serviciul
nostru de catering, in orice locatie aleasa de dumneavoastra,
fie intr-una dintre salile elegante din cadrul hotelului Qosmo.

Si, can orice basm frumos, povestea voastra abia acum
incepe.

La Qosmo, iubirea nu se spune. Se traieste, se gusta, se simte.
Aici, fiecare nunta devine o fila dintr-o poveste fara sfarsit.



Jowr Pove Gfery
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O nunta nu inseamna doar o zi, ci o succesiune de momente care,

impreungd, dau contur unei povesti frumoase. De aceea, am creat mai multe
meniuri dedicate evenimentelor ce insotesc celebrarea voastra, precum
Punerea brazilor, Calea mare si alte traditii care

dau farmec intregii experiente.

Fiecare meniu poate fi adaptat si personalizat, pentru ca voi sa va bucurati
din plin de fiecare clip3, iar noi sa ne ocupam de detalii cu profesionalismsi
eleganta.

La Qosmo, voi decideti ce vi se potriveste, iar noi transformam planul

intr-o experienta elegantd, completa si echilibrata.
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Welcome prosecco, 75mi
Grande Vento

SOFT DRINKS (1 articol | persoana)
Apa minerala | plata 330 mi
Gama Cola 330 m/ | Granini 200 mi
Espresso | Cappuccino | Ceai

OPEN BAR NON-ALCOHOLIC 4h
Espresso | Cappuccino | Ceai
Gama Coca-Cola | Granini
Apa plata | minerala

ANTIPASTO BAR 250 g
Prosciutto crudo, bresaola, salam sopressa |
sopressa picante, mortadella (~32%)

Pecorino cu fistic, pecorino cu trufe, gorgonzola
dulce, parmigiano reggiano (~32%)

Mix masline, ciuperci de padure murate (~5%)
Pepene galben, pere, struguri albi si negri (~22%)
Nuci pecan, alune de padure, caise uscate,
grisine (~10%)

Focaccia | focaccia cu parmezan 100 g

FINGERFOOD 300g¢g
Muschiulet de porc Wellington

Rulada de pui cu rosii uscate si mozzarella
Crema fina de branza pe blat pufos cu spanac
Choux cu salata de vinete si rosii cherry
Canape cu zacusca

Tapas cu hummus

FINGERFOOD 350¢g
Tapas cu rilette de porc si maioneza de verdeturi
cu usturoi copt

Wraps cu branza tofu, ardei copti si avocado
Bruschete cu rosii si slanina prajita
Bruschete cu mozzarella ciliegine
si pesto de busuioc
Bruschete cu prosciutto si brie

Rulou de pui gratinat cu parmezan
si sos tartar cu tarhon
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FINGERFOOD 350 g
Tapenada de masline cu ricotta pe focaccia

Bruscheta cu somon fume si capere
Blini cu crema de branza, prosciutto si pere
Blat pufos cu verdeturi, crema de regina blue,
nuca si struguri
Mozzarella ciliegine cu rosii cherry si pesto

Balotina din muschiulet de porc cu legume
in pudra de verdeturi

Rulada de pui gratinata cu parmezan, sos tzatziki

FINGERFOOD 250 ¢
Crema de branza fina pe blat cu seminte
si ridiche rosie
Somon copt in mantie de susan
cu ou de prepelita si crema de avocado

Bombon din rilette de porc si sos de smantana
cu castraveti murat si sfecla rosie

Piept de pui in crusta de parmezan,
sos de vinete cu iaurt

Choux cu salata de vinete

Pastrama din vrabioara de vita cu parmezan,
rosii cherry, micro-salata in coaja de panipuri

MIX PRAJITURI 120 g
Mousse ciocolata si portocale

Mini tarta cu fistic si zmeura
Paris-Brest
Mini tarta cu yuzu si bezea
Red Velvet
Mini rulada mar copt si scortisoara

Choux au craquelin

LOGISTICA
Mese cocktail & fata de masa

Vesela servire (farfurii, tacamuri)
Personal servire

Transport si manipulare
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CIORBA 400G
Ciorba de burta cu ardei iute

Bors de pasare cu zdrente de ou si leustean

Paine 100 g

PLATOURI TRADITIONALE 1509
Pastrama cu bobite, sunculita taraneascs,
muschiulet afumat, jumari de casa (~40%)
Urda dulce, cascaval, telemea de vaca,
cas afumat (~40%)

Rosii cherry, ceapa verde (~20%)

Paine cu cartofi 100 g

CREME TARTINABILE 150 ¢
Salata marocana de vinete, hummus cu salata
tabbouleh, salata de icre de crap,
zacusca artizanala cu hribi

Focaccia simpla | focaccia cu parmezan

BUFET 4504
Ceafa de porc la gratar

Pulpa de pui la gratar
Bulz la gratar
Cartofi copti cu crema de urda si marar
Legume la gratar

Paine cu catofi 100 g

SALATE 150¢
Salata de rosii cu castraveti, salata de varza,
salata de sfecla rosie cu hrean, salata de muraturi

SOSURI 100 g4
Sos de ardei copt, sos de smantana cu castraveti
murati si tarhon, sos verdeturi cu usturoi copt

DESERT 100g¢g
Mini tarte cu mere & scortisoara

Clatite brasovene cu smantana & dulceata

LOGISTICA
Mese tip cocktail & fata de masa

Vesela necesara (farfurii, tacémuri)
Gratar & lemne | carbuni
Cosuri paine | suport servetele | solnite
Personal servire

Transport si manipulare

EXTRA:
Purcelus de lapte, gatit domol la cuptor,
aproximativ 12 kg
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Suplimentar, pe langa masina dedicata mirilor in ziua nuntii, va putem pune la dispozitie

intreaga noastra flota de vehicule pentru confortul invitatilor vostri.

Fie ca este vorba despre transferul de la cazare la locatia evenimentului sau despre transportul

pe tot parcursul zilei, echipa noastra se ocupa de fiecare detaliu — cu elegantd, punctualitate si grija.






Camere pentru cel dragl

TIPUL CAMEREI

Concept King
single | double

Design King
single | double

Concept King
with terace
single [ double

Design King
with terace
single [ double

Signature
Jjunior suite
single [ double

Lifestyle suite

FARA MIC DEJUN

102 € [ noapte

118 € | noapte

133 € [ noapte

201 € | noapte

228 € [ nogpte

517 € | noapte

*Tariful pentru micul dejun este de 18 € |

persoand | noapte.

Descoperiti rafinamentul absolutin cele
133 de camere cu design modern, unde
confortul se imbina in mod armonios cu
eleganta, iar fiecare detaliu este atent
gandit pentru a va oferi o experienta
memorabilda. De la linistea interioarelor
panda la facilitati impresionante si
servicii dedicate, totul este conceput
pentru a va invalui intr-o atmosfera de
rasfat si relaxare deplina.

Aici, fiecare moment devine o clipa
pretioasa, fiecare gest al echipei
noastre adauga un plus de incredere si
liniste, pentru ca voi sa va bucurati pe
deplin de frumusetea zilei.

Tot ce va ramane este sa zambiti si
sa pasiti increzatori catre cea mai
frumoasa zi din viata voastra.

La QOSMO, suntem mai mult decat
gazdele evenimentului vostru - suntem
partenerii care va insotesc cu grija si
pasiune, pentru a transforma visurile
in realitate si pentru a scrie impreuna
amintiri de neuitat.
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- Cat de devreme ar trebui sa ne rezervam
data?

Ideal, cu 9-12 luni inainte, pentru a avea toate
optiunile disponibile si timp sa planificam in
detaliu.

- Putem personaliza meniul?

Da, absolut. Chef Cornel Berta si echipa
noastra culinara creeaza meniuri adaptate
gusturilor si preferintelor voastre. Oferim, de
asemenea, variante de meniu pentru copii,
optiuni vegetariene si putem ajusta continutul
meniului in functie de eventualele restrictii
alimentare.

- Cine se ocupa de decoruri si aranjamente?
Totul este realizat intern, de echipa noastra.
Voi nu trebuie sa va ocupati de nimic — doar sa
va bucurati de rezultat.

- Ce face QOSMO Wedding Concierge?
Este persoana voastra de incredere:

va ghideaza, coordoneaza si se asigura ca
fiecare detaliu e perfect.

- Oferiti cazare pentru invitati?
Da, oaspetii se pot bucura de pachete speciale
de cazare si acces la Spa.

- Putem organiza si traditiile precum Punerea
brazilor, Calea mare sau petrecerea de dupa
Cununia civila?

Da, desigur. Aceste momente pot fi organizate
in spatiile noastre Kasho sau Galleria, in functie
de preferintele voastre. Oferim si servicii de
catering pentru traditiile desfasurate acasa,
astfel incat fiecare parte a nuntii voastre sa
poarte semnatura Qosmo - eleganta si fara

ariji.

- Cum decurge colaborarea dupa rezervare?
Dupa semnarea contractului, Qosmo Wedding
Concierge preia totul - planificare, coordonare
si detalii, pentru ca voi sa va bucurati fara griji.
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BEGINS AT QOSMO









CONTACT
Strada Zaharia Stancu 4, Brasov, Romania
office@qgosmohotels.com
+40 374 495 900












